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1. IN-01-GHP-Instrukcja mycia rąk 

2.  IN-02-GHP-Technika mycia rąk 

3.  IN-03-GHP-Instrukcja usuwania odpadów i mycia naczyń 

4.  IN-04-GHP-Instrukcja higieny osobistej pracownika 

5.  IN-05-GHP-Instrukcja obowiązująca w sklepach spożywczych 

6.  IN-06-GHP-Instrukcja higienicznego korzystania z WC 

7.  IN-07-GHP-Instrukcja mycia i dezynfekcji sal sklepowych, stołówkowych itp.

8.  IN-08-GHP- Instrukcja dezynfekcji ,mycia i obsługi krajalnicy spożywczej 

9.  IN-09-GHP-Instrukcja mycia i dezynfekcji drobnego sprzętu 

10.  IN-10-GHP-Instrukcja pobierania i przechowywania próbek żywności 

11.  IN-11-GHP-Instrukcja wymiany tłuszczu ,mycia i obsługi patelni elektrycznej 

12.  IN-12-GHP-Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczeń, urządzeń i sprzętu 

13.  IN-13-GHP-Instrukcja przy obsłudze kotłów uniwersalnych 

14.  IN-14-GHP-Instrukcja mycia i dezynfekcji urządzeń chłodniczych 

15.  IN-15-GHP-Instrukcja przy obsłudze wilko-mieszałki 

16.  IN116-GHP-Instrukcja  obsługi i mycia maszyny WILK 

17.  IN-17-GHP-Instrukcja mycia i dezynfekcji pojemników na odpady 

18.  IN-18-GHP-Instrukcja czyszczenia piecy  ,opiekaczy i  urządzeń grilujących 

19.  IN-19-GHP-Instrukcja mycia okapu 

20.  IN-20-GHP-Instrukcja zabezpieczenia i wycofania żywności niezdatnej do użytku 

21.  IN-21-GHP-Instrukcja zabezpieczenia przed szkodnikami 

22.  IN-22-GHP-Instrukcja mycia i dezynfekcji szpilek i stojaczków  do cen 

23.  IN-23-GHP-Instrukcja czyszczenia i dezynfekcji powierzchni stołów itp.

24.  IN-24-GHP-Instrukcja  czyszczenia i dezynfekcji urządzeń i maszyn kuchennych 

25.  IN-25-GHP-Instrukcja zmywania ręcznego
26.  IN-26-GHP-Instrukcja czyszczenia i sprzątania kuchni
27. AN-27-GHP-Przykazania Dobrej Praktyki Higienicznej
28.  IN-28-GHPInstrukcja rozmrażania ,mycia i dezynfekcji zamrażarki

29.  IN-29-GHP-Instrukcja NMK110 z przystawka do mielenia mięsa

30.  IN-30-GHP-Instrukcja przyjmowania towaru do magazynu

31.  IN-31-GHP-Instrukcja mycia i dezynfekcji termosu

32.  IN-32-GHP-Instrukcja magazynowania towarów

33.  IN-33-GHP- Instrukcja mycia blatów roboczych.

34.  IN-34-GHP-Instrukcja przyjęcia urzędowej kontroli

35. IN-35-GHP-Instrukcja mycia i dezynfekcji jaj

36. IN-36-GHP-Instrukcja bezpiecznego przygotowania i spożywania jaj

37. IN-37-GHP-Instrukcja czyszczenia, mycia i przechowywania opakowań  zwrotnych

38. IN-38-GHP-Instrukcja mycia i czyszczenia wózków
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