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OFERTA  WDRAŻANIE HACCP

            Nasza firma powstała w okresie, gdy na rynku warunki dyktowała podaż, lecz od samego początku strategia rozwoju została oparta na jakości, skuteczności i finalnym zadowoleniu klienta. Perspektywiczne myślenie pozwoliło mam szybko odnaleźć  się w gospodarce wolnorynkowej gdzie popyt na usługi i grono zadowolonych klientów są miarą sukcesu i gwarantem stabilizacji. Doskonała organizacja pracy, niezawodna logistyka oraz permanentne poszukiwanie nowych rozwiązań we współpracy ze światowej klasy naukowcami daje niebywałą skuteczność.

            Mamy Państwu do zaoferowania usługi z zakresu wdrażania systemu HACCP oraz GHP                  i GMP. Ustawodawca kolejno nakładał obowiązek wdrażania systemu HACCP wydając poniższe akty prawne. Ustawa z dnia 11 maja 2001 roku o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia (Dz. U. Nr. 63 poz. 634) z późniejszymi zmianami (14 lipiec 2002, 30 październik 2003) nakłada obowiązek rozpoczęcia wdrażania systemu HACCP we wszystkich podmiotach gospodarczych prowadzących działalność w zakresie produkcji i obrotu żywnością z dniem 1 maja 2004 roku. Możemy się poszczycić obszerną listą zrealizowanych projektów wdrożeniowych zakończonych certyfikacją sytemu HACCP.

             Nasza oferta zawiera kompleksowy harmonogram etapów wdrażania systemu jakości:

1. Audyt zerowy ( analiza wstępna, określenie pod względem  technicznym i formalnym miejsca, w którym znajduje się zakład na drodze do certyfikacji systemu HACCP)

2. Wdrożenie GHP, PZS i GMP ( GHP- Dobra Praktyka Produkcyjna i jej niezbędny element        PZS- Program Zwalczania Szkodników, GMP- Dobra Praktyka Produkcyjna)

3. Szkolenia personelu ( nasi specjaliści Audytorzy HACCP, opracowują plany szkoleń wewnętrznych i zewnętrznych dla pracowników zakładu, którzy po przeszkoleniu otrzymują odpowiednie certyfikaty)

4. Opracowujemy Księgę HACCP ( przygotowujemy wszystkie potrzebne dokumenty {instrukcje, procedury, rejestry itp.}, określamy CCP,  procedury ich monitorowania oraz  działań korygujących) 

5. Zapewniamy profesjonalna obsługę i pełną dyskrecję (nasi specjaliści wchodzą w skład zakładowego Zespołu ds. HACCP oraz podpisujemy deklarację o wzajemnej poufności)

         Koszt usługi zależy od wielkości obiektu, ilości zatrudnionych pracowników i ustalany jest indywidualnie. Zabiegi wykonujemy w każdym – dogodnym dla klienta terminie, zgodnie z aktualnymi standardami, stanem wiedzy i obowiązującego prawa, wymogami szeroko rozumianego bezpieczeństwa zdrowotnego ludzi i zwierząt, oraz w poszanowaniu środowiska naturalnego.  Zachęcamy do nawiązywania stałej współpracy z naszą firmą, satysfakcja klienta gwarantowana. 
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